PIETRO ZARDINI

Olio extravergine 100% italiano

Zona di produzione: 100% italiano -Veneto

Suolo: terreni in prevalenza chiari e su detriti, marne calcaree

e basalti
Varieta' di olive: Leccio e Frantoio

Colore: giallo paglierino con leggere sfumature di verde
emaraldn

Bouquet: Fruttato con note di foglia verde;

Sapore: Olio di qualita superiore con un una nota fruttata O]jo

molto persistente leggero retrogusto amarognolo tipico Extra Vergi ne
Raccolta: raccolta mauale GII O|iva

Metodi di Molitura : Molitura istantanea delle olive con

procedimento a freddo

Abbinamento gastronomico: Ottimo crudo su insalate o PIETRO ZARDINI||
8t it g sipnice st ||

dreitamants dadle olles edunicamente '3

come condimento di carni e altre pietanze S T

PRODOTTO ITALIANO VR-02 |

Olie estratto in 1tafia da olive colivate in Malia

Agricola Pietro Zardini 8.8.
via Don Fantoni, 3
87029 - San Pietr In Cariano « Verona

Confezionato in via Molini, 7
Bardolino (VR)
Conservare in luogo asciutto,
al riparo dalla luce € dal calore
Da consumars| preferibllmente entro
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Pietro Zardini
Via Cadeniso, 37029 San Pietro in Cariano -VR- ltaly



