
PIETRO ZARDINI

Grappa di Amarone invecchiata

Sapore: leggermente amabile

Pietro Zardini

Metodi di produzione: distillazione delle vinacce fresche appena 

ottenute e non sottoposte a pressatura per evidenziare la finezza

Consumo: grappa da meditazione o da fine pasto

Temperatura di servizio: temperatura ambiente

Prodotto Distillato: grappa ottenuta dalla distillazione delle vinacce del 
vino Recioto della Valpolicella

Alcool: 43% vol.

Colore: bianco

Bouquet: profumo fine ed intenso molto fruttato; ricorda molto la buccia 
di uva appena schiacciata

Distillatore: distillatore in rame ed acciaio in corrente di vapore

        Via Cadeniso,  37029 San Pietro in Cariano  -VR-    Italy


